Nous pouvons, selon la recette, utiliser les produits suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, sésame et mollusques. Merci de bien

vouloir nous prévenir en cas d'allergie pour convenir d’'un changement éventuel. Une liste des allergénes est a votre disposition sur simple demande.

LA FORMULE DU JOUR
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Salade croquante fenouil,
radis ,cacahuete
vinaigrette huile de
sésame

LUNDI

Paleron de porc confit, riz
et sauté de courgettes

19.90 €
19.90 €

Tartelette banane et
chocolat
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30.03.2026

=2290€
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ORIGINES VIANDES & POISSONS :

saumon U.E. | truite fumée ESP | thon JAPON | lard et
lardons U.E. | saucisson Naples ITA | beeuf FRA | jambon
cru FRA | jambon cuit FRA | porc FRA | ceufs FRA

CEufs BIO | poules élevées en plein air

(Euf cocotte aux lardons & emmental smin 8€
(Euf cocotte aux cépes smn 86
(Euf cocotte au chorizo doux smn 8€
(Euf cocotte au parmesan smn 86
Burratina & légumes grillés a lhuile : ..o 8.50€

Tel’l’ille maiSlIIl & pickles d’oignon rouge

Tal‘lal'e IIB SAUMON & salade

Tl’llile lllmél} & salade

Saint Marcellin roti au romarin & saiace 8min

EINITIRIEIEBDIE BLIARFIO[RMUILIE BDIURJIOUIR

A PARTAGER Saucisson entier 15€ | Burrat@soogrammes 19.50€
Escal’!lﬂls )(12 en croquilles (tout se mange !) 11 c
VIANDES SALADE'S ’REE’AS
Tartare de heuf au couteau aritalienne L1805 19 € gg!f?:gfﬂg‘g:‘g?ﬂ'::s e 19¢
Tartare de heeuf au couteau aritatienne KL 270g 26 € Salade d'@ul mariné e

salade & pommes de terre roties - contient parmesan et cdpres

Pluma de porc, cuisson basse température,
sauce yaourt/cihoulette/échalotte 22¢

salade & pommes de terre roties 19 MiN
POISSONS
Talaki (IB IIIIIII sur lit de tagliatelles de courgette crues, 18 G

carottes, salade, sésame, vinaigrette thaie SUP.burratina125g+5¢€

salade verte, ceuf dur mariné au soja, rapé de carotte,
tomates cerises, cacahuétes
& vinaigrette huile de sésame

salade verte, speck, artichauts marinés, croGtons, s
copeaux de parmesan, sauce pesto  SUP.hurratina125g+9 €

s l d d i i B

salade verte, truite fumée, tomates cerises, pois chiches, olives,

SUP.burratina 1259+ 5€

Tartare de saumon 19 c féta, vinaigrette huile d’olive & citron SUP.burratina125y+5€

salade & pommes de terre roties

Filet d; e 4 crm‘nle 93¢ | Salatle savoyarde 19.50€

- 4 salade verte, speck, toast de Reblochon, tomates cerises,

salade & pommes de terre réties 13 min pickles d’oignon, vinaigrette huile d’olive & créme balsamique

FROMAGE

Reblochon rdti au romarin 18¢ | VEGETARIENS

salade & pommes de terre roties 10 min nlso“n alIX GBS & copeaux de p
Assortiment de fromages 1€ Profiteroles fa 9€

= glace vanille, chocola ines, chantilly
HIISSEHG coulis de fruits OU persil & fleur de sel 1 {: ﬂlaces ou so 2{: I houle
coulis de fruits OU de caramel beurre salé
Panna cotta 8€ | caféouCh 9¢
Cceur coulant au chocolat 8¢ Coupe gl 96
coulis de fruits OU de caramel beurre salé sorbet citron
Til'amiSIl 8 {: cﬂlllle cee BOIIIIW glace coco, glace 9 3
. hocolat, ehocolat chaud, noix d apée, chantill

ﬂllallas l'(lll mascarpone & éclats de biscuit 8 {: EI(;CIIIIG glcaocaéce aBuairi:xvse e 9 a
Gﬂlll‘malllls 9.50 I 11 | 16.50 ﬂ glace caramel beurre salé, Baileys & chantilly
café | thé OU tisane | Champagne Colonel 9¢€
DESSEDN BE B0 GERUUME DU BEWE  7.50€ | some cnm‘
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